


All items marked with the above logo          are part of the All Inclusive Package



For the Guests on All-Inclusive Basis.

Beverages
Enjoy your dinner with any beverage you wish. For All Inclusive 
Guests the beverages of the concept all included. If you wish to 
accompany your dinner with a special wine please ask your waiter 
for our Wine List. We offer you a four-course dinner consisting of.

Soup
*****

Appetizer or Salad
*****

Main Course 
*****

Dessert 
Choose the dishes of your taste from the following Menu and cre-

ate your personal four-course Dinner.

*** Not included



Στις τιμές περιλαμβάνονται οι νόμιμοι φόροι. Prices include all legal taxes. Les prix sont entendus 
taxes légales incluses. Die gesetzlichen Steuern sind im Preis inbegriffen

vegetariangluten

crustacean milk & 
eggs

molluscs

mustardveganmilk sesame fish eggs nuts soya



ΣΟΥΠΑ SOUPS / SUPPE / SOUPES

Ντοματόσουπα I Kριτσίνι χαρουπιού | Aρωματικά		  8.50
Tomato soup | Carob breadsticks | Aromatic herbs 
Tomatensuppe I Johannisbrotgrissini I Krauter
Soupe de tomates | Gressins de caroube | Herbes aromatiques 

Μανιταριών I Ποικιλία μανιταριών I Φρέσκα βότανα 		  7.50
Mushroom soup | Assortment of mushrooms | Fresh herbs
Pilzsuppe | Verschiedene Pilzsorten | Frische Krauter 
Soupe aux champignons | Assortiment de champignons | Heres fraiches 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ / APPETISERS / 
VORSPEISEN / HORS D’ CEUVRE 

Κουνουπίδι τηγανητό με πάνκο | Μυρωδικά | Ταχίνι		  8.50
Fried cauliflower with panko | Herbs | Tahini
Frittierter blumenkohl mit Panko | Kräuter | Tahini
Chou-fleur frit avec panko | Herbes | Tahini

Μίνι σουβλάκι γαρίδα σχάρας | Σως γιαουρτιού με αρωματικά βότανα		  14.00
Mini grilled shrimp skewers | Yogurt sauce with aromatic herbs
Mini gegrillte Garnelen-Spieße | Joghurtsoße mit aromatischen Kräutern
Mini brochettes de crevettes grillées | Sauce au yaourt avec des herbes aromatiques
	  

Μύδια τηγανητά | Κουρκούτι αρωματισμένο | Σαφράν 		   13.00
Μαγιονέζα σκόρδου | Μαύρο χαβιάρι 
Fried mussels | Aromatized batter | Saffron | Garlic mayonnaise | Black caviar
Frittierte Muscheln | Aromatisierter Teig | Safran | Knoblauchmayonnaise | 
Schwarzer Kaviar
Moules frites | Pâte aromatisée | Safran | Mayonnaise à l’ail | Caviar noir
	  

Χταπόδι σχάρας I Φρέσκια ρίγανη I Φάβα με άρωμα λεμονιού		  14.00
Grilled octopus I Fresh oregano I Lemon-flavoured split pea spread (fava) 
Gegrillte krake I Frischer Oregano I Platterbsenpüree mit Zitronenaroma 
Poulpe grillé I Origan frais I Purée de pois cassés (fava) aromatisée au citron 



ΟΡΕΚΤΙΚΑ / APPETISERS / 
VORSPEISEN / HORS D’ CEUVRE 

Ταλαγάνι ψητό | Μαρμελάδα ντομάτας I Τσιπς τραγανής πίτας |		  10.00
Φυστίκια κάσιους
Grilled talagani cheese | Tomato jam | Crispy pita bread chips | Cashew nuts	
Gegrillter Talagani-Käse | Tomatenmarmelade | Knusperige Pita-Brot Chips | Cashewkerne
Fromage Talagani grillé | Confiture de tomates | Chips de pain pita croustillantes | 
Noix de cajou

ΣΑΛΑΤΕΣ / SALADS / SALATE / SALADES

Caesar Salad με κοτόπουλο | Μπέικον | Καλαμπόκι | Παρμεζάνα |	  	 12.00 
Κρουτόν | Σάλτσα Caesar 
Caesar Salad with Chicken | Bacon | Corn | Parmesan | Croutons | Caesar Dressing 
Caesar-Salat mit Hähnchen | Speck | Mais | Parmesan | Croutons | Caesar-Dressing
Salade César avec Poulet | Bacon | Maïs | Parmesan | Croûtons | Sauce César

Panzanella salad | Τοματίνια | Αγγούρι | Πίκλα κρεμμύδι | Bread crumbs 	  	 11.00 
Βινεγκετ βασιλικού 
Panzanella Salad | Cherry Tomatoes | Cucumber | Pickled Onion | 
Bread Crumbs | Basil Vinaigrette 
Panzanella-Salat | Kirschtomaten | Gurke | Eingelegter Zwiebel | 
Semmelbrösel | Basilikum-Vinaigrette
Salade Panzanella | Tomates Cerises | Concombre | Oignon Mariné | 
Chapelure | Vinaigrette au Basilic

Σαλάτα Ταμπουλέ | Πλιγούρι | Ντοματίνια | Αγγούρι | Φρέσκο κρεμμυδάκι |		  10.00
Σταφίδες | Έξτρα παρθένο Ελαιόλαδο | Φρέσκο δυόσμο
Tabbouleh Salad | Bulgur wheat | Tomatoes | Cucumber | Fresh Onion | Raisins | 
Extra virgin Olive Oil | Fresh spearmint
Taboulé-Salat | Bulgur | Kirschtomaten | Gurke | Frühlingszwiebel | Rosinen | 
Natives Olivenöl extra | Frische Minze
Salade de taboulé | Boulgour | Tomates | Concombre | Oignon frais | Raisins secs | Huile 
d’olive extra vierge | Menthe verte fraîche



ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΚΑΙ ΡΙΖΟΤΟ / PASTA AND RISOTTOS / 
NUDELN UND RISOTTO / PÂTES ET RISOTTOS

Grandortellone | Φρέσκο τορτελίνι γεμιστό | 		  15.50
Ρικότα | Σπανάκι | Κρέμα παρμεζάνας | Βασιλικό 		   
Grantortellone pasta | Fresh stuffed tortellini | Ricotta cheese | 
spinach | Parmesan cheese cream | basil
Grantortellone | Frische Tortellini gefüllt | Ricotta-Käse | Spinat | 
Parmesancreme | Basilikum
Pâtes Grantortellone | Tortellini farcis frais | Ricotta | Épinards |
Crème de parmesan | Basilic
 

Girasoli rossi (vegan) | Φρέσκο ραβιόλι παντζαριού | Ρεβίθι		  13.50
Φρέσκα αρωματικά | Baby σπανάκι		   
Girasoli Rossi (Vegan) | Fresh Beetroot Ravioli | Chickpeas
Fresh herbs | Baby spinach
Girasoli Rossi (Vegan) | Frische Rote-Bete-Ravioli | Kichererbsen
Frische Krauter | Babyspinat 
Girasoli rossi (Vegetalien) | Ravioles de betteraves fraiches | Pois chiches
Herbes fraiches | Pousses d’ epinards 

Λιγκουίνι με γαρίδες | Σκόρδο | Λεμόνι | Φρέσκο βασιλικό | Ψίχα ψωμιού 		  15.00
Linguine with shrimp | Garlic | Lemon | Fresh basil | Bread crumbs
Linguine mit Garnelen | Knoblauch | Zitrone | Frischem Basilikum | Brotkrumen
Linguine aux crevettes | Ail | citron | Basilic frais | Miettes de pain

Ριζότο | Μανιτάρια του δάσους | Μασκαρπόνε | Λευκή τρούφα 		   15.00 
Risotto | Wild mushrooms | Mascarpone cheese | Black truffle
Risotto | Waldpilze | Mascarpone | Weiße Trüffel
Risotto | Champignons sauvages | Mascarpone | Truffe blanche



ΚΡΕΑΤΙΚΑ / MEAT / FLEISCHGERICHTE / VIANDE 

Ταλιάτα κοτόπουλο σχάρας | Γλυκοπατάτα τηγανητή | Σάλτσα gravy με θυμάρι		  17.00
Grilled chicken tagliatelle | Fried sweet potato | Gravy sauce with thyme 
Gegrillte Hähnchen-Tagliatelle | Frittierte Süßkartoffel | Bratensoße mit Thymian
Tagliatelles au poulet grillé | Patate douce frite | Sauce gravy au thym

Χοιρινό φιλέτο σωτέ | Pepper sauce | Πατάτα αλα κρεμ  		   20.00
Sautéed pork tenderloin | Pepper sauce | à la crème potato
Sautéed Schweinefilet | Pfeffersauce | Kartoffeln à la crème
Filet de porc sauté | Sauce au poivre | Pommes de terre à la crème

Αρνίσιο κεμπάπ | Πουρέ μελιτζάνας | Παραδοσιακά πιττάκια |		  20.00
Κρύα σάλτσα γιαουρτιού με κύμινο, πάπρικα 
Lamb kebab | Eggplant puree | Traditional flatbreads |
Cold yogurt sauce with cumin, paprika
Lamm-Kebab | Auberginenpüree | Traditionelle Fladenbrote |
Kalte Joghurtsoße mit Kreuzkümmel, Paprika
Kebab d’agneau | Purée d’aubergines | Pains plats traditionnels |
Sauce froide au yaourt avec cumin, paprika

Italian pork belly Σχάρας | Σπαράγγια βουτύρου | Πατάτα με φλούδα 		  18.00
Καρότα ψητά με πέστο βασιλικού 
Italian grilled pork belly | Butter asparagus | Potato with skin | 
Roasted carrots with basil pesto
Italienischer gegrillter Schweinebauch | Butterspargel | 
Kartoffeln mit Schale | Geröstete Karotten mit Basilikum-Pesto
Poitrine de porc grillée à l’italienne | Asperges au beurre | 
Pommes de terre avec peau | Carottes rôties au pesto de basil 

Αρνί κότσι στη γάστρα | Σάλτσα ντομάτας | Κανέλα | Γλυκάνισος | 		  20.00
λευκό κρασί | Πουρές πατάτας 
Lamb shank in the oven | Tomato sauce | Cinnamon | Star anise | 
White wine | Mashed potatoes
Lammhaxe vom Grill | Tomatensauce | Zimt | Anis | Weißwein | Kartoffelpüree
Souris d’agneau au four | Sauce tomate | Cannelle | Anis étoilé | Vin blanc | Purée de 
pommes de terre	



ΨΑΡΙΚΑ / FISH / FISCHGERICHTE / POISSON

Λαβράκι Φιλέτο | Λαχανικά | Πουρέ σελινόριζας |		  21.00
Σάλτσα μοσχολέμονο | Μουστάρδα | Έξτρα παρθένο ελαιόλαδο
Sea bass fillet | Vegetables | Celeriac purée |
Lime sauce | Mustard | Extra virgin olive oil
Wolfsbarschfilet | Gemüse | Knollenselleriepüree | Limettensauce | 
Senf | Natives Olivenöl extra
Filet de bar | Légumes | Purée de céleri-rave | Sauce au citron vert | 
Moutarde | Huile d’olive extra vierge

Σολομός φιλέτο | Σάλτσα μαγιονέζας με κάπαρη και φρέσκα μυρωδικά |	 	 22.00
Ζουλιέν λαχανικών
Salmon fillet | Mayonnaise sauce with capers and fresh aromatic herbs | 
ulienned vegetables
Lachsfilet | Mayonnaisesoße mit Kapern und frischen Kräutern | Juliennegemüse
Filet de saumon | Sauce mayonnaise aux câpres et herbes aromatiques fraîches |
Juliennes de légumes

 
ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ / DESSERTS / NACHSPEISEN / DESSERTS

Τσιζ κεικ | Κρέμα τυριού αρωματισμένη | Μέντα λάιμ | Μαυροκέρασο		  8.00
Cheesecake | Aromatic cream cheese | Lime mint | Black berry 
Kasekuchen | Aromatisierter frischkase | Pfefferminze Limette | Schwarze Kirsche 
Gateau au fromage | Fromage a la crème aromatique | 
Menthe citron vert | Cerise noire 

Παραδοσιακή καρυδόπιτα | Παγωτό βανίλια 		  8.00
Traditional walnut pie | Vanilla ice cream 
Traditioneller Walnusskuchen | Vanilleeis
Tarte traditionnelle aux noix | Glace à lavanille 



ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ / DESSERTS / NACHSPEISEN / DESSERTS

Kρεμ Μπρουλέ		  8.00
Crème brulée
Creme Brûlée
Crème brulée

Τάρτα λεμονιού με ψημένη μαρέγκα 		  8.00
Lemon tart with toasted meringue
Zitronentarte mit geröstetem Baiser
Tarte au citron avec meringue dorée

Φρέσκια φρουτοσαλάτα εποχής (Vegan)		  8.00
Fresh Fruit Salad (in-season fruits / Vegan)
Frischer Obstsalat der Saison (Vegan)
Salade de fruits frais de saison (Vegan)



Αυτά δεν περιλαμβάνεται στα πακέτα AI. 
This is not included in the AI package.
Dies ist nicht in den AI-Paketen enthalten.
Ceci n’est pas inclus dans les forfaits AI.

Αστακομακαρονάδα (2 άτομα) | Ντοματίνια | Φρέσκος βασιλικός 		  75.00
Ζωμός γαρίδας - μπισκ
Lobster spaghetti (2 persons) | Tomatoes | Fresh basil | Shrimp broth - bisque
Hummerpasta (2 Personen) | Kirschtomaten | Frisches Basilikum | Garnelenbrühe- Bisque
paghetti au homard (2 personnes) | Tomates | Basilic frais | Bisque de crevettes

Μοσχαρίσιο φιλέτο σωτέ (230γρ.) | Άγρια μανιτάρια | Καρότα ψητά |		  35.00
Πατάτες με φλούδα | Σπαράγγια βουτύρου | Σάλτσα πιπεριών
Sautéed beef fillet (230gr) | Wild mushrooms | Roasted carrots | 
Potatoes ni their skin | Buttered asparagus | Pepper sauce
Gebratenes Rinderfilet (230gr) | Wildpilze | Gegrillte Karotten |
Kartoffeln mit Schale | Butterspargel | Pfeffersauce
Filet de bœuf sauté (230gr) | Champignons sauvages | Carottes rôties |
Pommes de terre dans leur peau | Asperges au beurre | Sauce au poivre

***

***

***

***

***

***
***
***




